disalp
BLEU DE BREBIS GENERIQUE SOUS FILM 2,5KG X2
BLU DI PECORA GENERICO SOTTO FILM 2,5KG X2

CARATTERISTICHE GENERALI

e  Formaggio al latte di pecora a pasta erborinata.

e Ingredienti : latte di pecora pastorizzato (origine :
Francia), sale, fermenti |attici, caglio.

e  Allergeni: Latte e prodotti a base di latte (di cui cui
lattosio e proteine del latte)

e M.G.S.S.: 55,7%

e  Stagionatura: 63gg min.

e  Origine : Francia

e Bollo CE : FR 12.155.001 CE

e  Unita di vendita : Kg

¢  Nomenclatura doganale : 04064090

VALORI NUTRIZIONALI per 100 g

CODICE INTERNO AAA5217

Energia Grassi Carboidrati Proteine Sale
1577kJ / 381kcal 32,59 di cui saturi 23g 1g di cui zuccheri 1g 21g 29
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Escherichia coli : m=100 M=1000 Listeria monocitogena : assenza in 25g
Staphylococcus coagulase+ : m=100 M=1000 Salmonella : N/A
INFORMAZIONI LOGISTICHE
PRODOTTO : EAN 13 : 3529653758023 Scadenza minima garantita a ricevimento : 30 gg
EAN 7 peso : 2375802 Conservazione : +8°C massimo

DUN 14 : 93492845217024

PESO/DIMENSIONI:
Peso netto (kg) Peso lordo (kg) Dimensioni (mm)
Lunghezza / Diametro Larghezza Altezza
PRODOTTO (U.V) 2,510 2,510 210 = 100
COLLO 5,000 5,168 395 215 120
PALLET 350,00 383,00 1200 800 990
CONFEZIONAMENTO / PALLETTIZZAZIONE:
Numero UVC / colli Numero colli / strati Numero strati / pallet Numero colli / pallet Numero UVC / pallet
2 10 7 70 140
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