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Per 100g % VNR* Per 100g % VNR*
700 kJ 8,3 1,7 g -

167 kcal 8,4 14,9 g 5,7

7,9 g 11,3 Di cui zuccheri 0,7 g 0,8

0,8 g 4 Fibre 6,2 g -

3,1g Proteine 6,0 g 12
Sale 1,7 g 28,3

Ratio flora totale/flora lattica

E.coli

Muffa e lieviti

Peso netto (kg) Peso lordo (kg) Lunghezza (mm) Larghezza (mm) Altezza (mm)

Prodotto 0,1 0,16 210 245 8

Collo 0,5 1,127 75 220 261

Pallet 132,5 335 1200 800 1305

5 53 Strati/pallet 5

1325 265

Acidi grassi omega-3

Descrizione del prodotto: Pesce vegano affumicato a fette a base di oli 

vegetali aromatizzati conestratto di alghe

Tecncia di conservazione: cottura e affumicatura,  raffreddamento lento 

seguito da un confezionamento sottovuoto in vaschetta e pastorizzazione

PRODOTTO SOLMON FUME  100G X5
Denominazione legale:  Solmon

Origine del latte: N/A Nomenclatura Doganale: 21069092

CARATTERISTICHE GENERALI

Paese d'origine: Francia Codice articolo: OKSOL

SCADENZA E CONSERVAZIONE

*

Trattamento del latte: N/A Bollo CE /

Stagionatura minima: N/A Peso fisso Si

Tipo di latte: N/A Unità di fatturazione Cad

Scadenza doppo l'appertura : Consumare entro 2-3 gg Conservazione doppo l'appertura: In frigo 

Scadenza garantita al cliente : 30 gg Conservazione  0°C / +4°C

< 100 UFC/g

< 100 UFC/g Clostridium perfingens a 37°C

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Grassi:

Di cui grassi saturi

Carboidrati

Microrganismi a 30°C < 1 000 000  UFC/g

Acqua, maltodestrine di mais, proteine di pisello, oli vegetali (colza, lino), estratto di alghe marine (olio di Schizochytrium sp., 

Ascophyllum nodosum, Agar-agar) 1%, fibre vegetali (limone, carota, bambù), farina di konjac, sale marino ridotto in sodio, addensante: 

xantano, aroma, coloranti: beta-carotene, carbonato di calcio.

Non congelare e non mettere nel microonde

Di cui grassi polinsaturi
Di cui grassi monoinsaturi

CARATTERISTICHE FISICHE E CHIMICHE

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE valori medi per 100g

Energia

Bacillus cereus

Staphylococchi coagulase+ a 37°C < 100 UFC/g  UFC/g

INGREDIENTI

UVC/pallet Colli /pallet

INFORMAZIONI LOGISTICHE

EAN

3770010799153 

37700107991532

--

Estratto secco % M.G.S.S

< 30 UFC/g

Salmonella Assenza in 25g < 10 UFC/g

UVC/colli Colli/strati

% min
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INFORMAZIONI SMALTIMENTO

Non sono presenti allergeni in sito.

In conformità al Regolamento UE n. 1169/2011 del 25 ottobre 2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.

Crosta edibile N/A

GARANZIE E ALLERGENI

Adatto ai vegetariani Si OGM N/A

Adatto ai vegani Si Ionizzazion N/A

Adatto per celiaci No AOP/IGP N/A

Codifica

Fonte di protéine 12% dei VNR *

 -  Ricco in omega3 (contiene EPA/DHA). Gli Omega3 rappresentano 680% degli AC **

- Fonte di fibre, 25% degli AC**

-50% di sale (rispetto alla media dei salmoni affumicati)

** AC: Apporto consigliato per un adulto medio di 2000Kcal o 8400Kj  (EFSA)

Indicazioni per la raccolta

Per conferma, consulta il regolamento del tuo comune

Carta Indifferenziato

*VNR:  : Valori nutrizionali di rifermento. In conformità al Regolamento UE n. 1169/2011 del 25 ottobre 2011 relativo alla 

fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori.

Carta Carta

PAP 21 PAP 21

Imballaggio 3 Imballaggio 4

Tipologia di imballagio Involucro Cartone

Imballaggio 1 Imballaggio 2

Fondo

C/PAP81

Film

8
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