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             Listeria monocitogena : assenza in 25g  Salmonella : assenza in 25g     

 Coliformi 30°C : < 10 UFC / g maxi    Lieviti – muffe : < 100 UFC / g maxi  

  

 
 
 

PRODOTTO  :    EAN 13 : 3254550014704  Scadenza minima garantita a ricevimento : 11 giorni    

                             DUN 14 : 1325455014701 Conservazione : +2°C a +6°C 

  

   

 

PESO/DIMENSIONI : 

 
Peso netto (kg) Peso lordo (kg) 

Dimensioni (mm) 

Lunghezza  Larghezza  Altezza 

PRODOTTO  (U.V) 0,200 0,340 95 95 65 

COLLO 1,200 2,090 258 175 72 

PALLET - 580,00 - - - 

   

CONFEZIONAMENTO / PALLETTIZZAZIONE : 

Numero UVC / colli Numero colli / strati Numero strati / pallet Numero colli / pallet Numero UVC / pallet 

6 19 14 266 1 559 
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 • Panna fresca d’Isigny AOP  

• Ingredienti : latte vaccino pastorizzato (origine: 

Francia), fermenti. 

• Allergeni: Latte e prodotti a base di latte (inclusi 

lattosio e proteine del latte) 

• Senza OGM 

• M.G.S.S.: 40% 

• Origine : Francia 

• Bollo CE : FR 14.342.001 CE 

• Unità di vendita : cad 

• Nomenclatura doganale : 04013031 

Energia Grassi Carboidrati Proteine Sodium 

1570,1kJ / 381,2kcal 40g di cui saturi 28,5g 2,9g di cui zuccheri 2,9g 2,4g 0,08g 

CARATTERISTICHE GENERALI 

VALORI NUTRIZIONALI per 100 g 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

 

CRÈME AOP POT VERRE 20 CL X6 

PANNA AOP VASETTO IN VETRO 20CL X6 
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