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            Escherichia coli: <1000 ufc/g            Listeria monocitogena: assenza in 25 g 
Staphylococcus coagulase +: < 1000 ufc/g        Salmonella spp: assenza in 25 g 

   

  

 
 
 

PRODOTTO: EAN 13: 8437001558902 Scadenza minima garantita a ricevimento: 45gg 

                       DUN 14: 18437001558909  Conservazione in frigorifero tra +4°C e +8°C 

    

PESO/DIMENSIONI: 

 

 
Peso netto (kg) Peso lordo (kg) 

Dimensioni (mm) 

Lunghezza / Diametro Larghezza Altezza 

PRODOTTO (U.V) 0,250 0,250 60 70 60 

CASSA 7 7,3 690 390 110 

PALLET 392 409 1200 800  

   

CONFEZIONAMENTO / PALETTIZZAZIONE: 

 

Numero UVC / casse Numero casse / strati Numero strati / pallet Numero casse / pallet Numero UVC / pallet 

28 4 14 56 1568 
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 • Formaggio da latte di capra pastorizzato 

• Ingredienti: LATTE di capra pastorizzato, fermenti 

lattici, cloruro di calcio, caglio, sale. 

• Allergeni: Latte e derivati  

• M.G.S.S: 45% 

• Origine: Spagna 

• Unità di vendita: a chilo 

• Nomenclatura doganale: 04069092 

• Bollo CE: ES 15.01291/V CE 

Energia Grassi Carboidrati Proteine Sale 

1639 kJ / 368 kcal 
31,3g di cui acidi 
 grassi saturi 11g 

0,5g di cui zuccheri 
0,5g 

 
21,1g 

 
0,65g 

CARATTERISTICHE GENERALI 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE – Valori medi per 100 g 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

 

QUESO DE CABRA PASTA BLANDA RED PEQ 250G 

FORMAGGIO DI CAPRA A PASTA BIANCA 250G 
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