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            Listeria monocitogena: assenza in 25 g    Salmonella: assenza in 25g 

 Staphylococcus coagulase +: < 1000 UFC/g  Enterotossina: assenza in 25g se Staph > 100 000 UFC/g 

 E.coli : <1000 UFC/g 

  

 
 
 

PRODOTTO: EAN 13: 3294583381411       Scadenza minima garantita a ricevimento: 30 gg 

                  DUN 14: 93294580000264  Conservazione in frigorifero tra +4°C e +8°C 

    

PESO/DIMENSIONI: 

 

 
Peso netto (kg) Peso lordo (kg) 

Dimensioni (mm) 

Lunghezza / Diametro Larghezza Altezza 

PRODOTTO (U.V) ≈5,800 5,82 330 330 70 

COLLO 5,800 6,00 370 365 85 

PALLET 418 456  1200 800 1170 

   

CONFEZIONAMENTO / PALETTIZZAZIONE: 

 

Numero UVC / colli Numero colli / strati Numero strati / pallet Numero colli / pallet Numero UVC / pallet 

1 6 12 72 72 
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 • Raclette di Savoia IGP.  

• Formaggio a pasta pressata non cotta 

• Ingredienti :  latte vaccino termizzato (origine 

Francia) , sale, fermenti lattici, caglio. 

• Allergeni: Latte  

• Senza OGM 

• M.G.S.S: 50% min. 

• Stagionatura: 56 gioni min. 

• Origine :  Francia 

• Unità di vendita : a chilo   

• Nomenclatura doganale : 04069089 

• Bollo CE :  FR 74.195.050 CE 

Energia Grassi Carboidrati Proteine Sale 

1515 kJ / 365 kcal 
29g di cui acidi 

 grassi saturi: 22g 
<1g di cui zuccheri 

<0,5g 

 
25g 

 
1,8g 

CARATTERISTICHE GENERALI 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE – Valori medi per 100 g 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

 

RACLETTE DE SAVOIE IGP LA POINTE PERCEE PP KG X1  

RACLETTE DI SAVOIA IGP LA POINTE PERCEE KG X1 
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